Carottes HVE de Saint Prim ©® rapées Pizza au fromage de Rives %
Couscous de légumes Filet de poulet francais sauce barbecue
Semoule Courge HVE ©® en béchamel

Yaourt a la fraise de chez Collet “? Saint Marcellin IGP ¢®

Orange Pomme HVE de la Vallée du Rhéne ©®
Alternatif : Pavé végétal

Salade verte HVE de Jarcieu ©® Concombre

Saucisse du Nord Isére ©® Carbonade flamande viande régionale ©®
Lentilles au jus de Thodure ¢® Ecrasé de pommes de terre HVE de Gillonnay ©®
Petit suisse sucré Coulommiers

Gateau de Savoie de I'Etape Gourmande ¥ Purée de pommes HVE de la Ferme des Cerises ©®
Alternatif : Crépe au fromage Alternatif : Aiguillettes de blé
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—/\\ Ces menus sont validés par Myléne Reynaud notre diététicienne et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
Toutes nos viandes sont d'origine France et/ou locale sous réserve d'approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes
e majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux,
G UILLAUD sulfites, lupin, mollusque.
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