Lees Typotes Vagabondes

C’est une petite fabrigque nichése au
coeur de Moulin Vieux & Lavaldens.
Nos pains au levain naturel sont
pEtris et Tagomnneés & la main puis
cuits au feu de bois.

Meuniéres-boulangéres, avons
gs€léctionné dee variété&s anciennes
de blés et de petits Epeautres gul

nous

sont wcultivées par nos collégues
agriculteurs sur le plateau
Matheysin.

Ces céEréales, nous les transformons
en farine gr&ce & notre moulin &

meule de pierre de type Astrier.

NOS TOURN

Jeudl

o

16h30-418h46 La Morte ofice du Tourisme
15hs0-18h00 Le Villard
18h0o-418hi1o Lavaldens
18h20-18h30 Fontagneu
18h35-18hs80 La Valette

A7hC0-17h20 Nantes en Rattier
(dépdt & 1° Annexe)

A7h30-17h40 Sievozm Bas
A7has5-417hbs Sievoz Haut

18h15-18h30 Moulin Vieux

e

Commande le mercredl avant 412h

Coline & M&lisss

Pour passer Commands

0B 88 47 64 78

Suiver nosg actualitée sur Telegram
t.me/lestypotesvagabondes

RS

Vendredd

15h415-15h30 Oria-en-Rattier

16h00 -16h15 - Valbonnais - Place de 1'ecole

16h45-417h00 Le DEsert Valjouffrey
17h05-417h1bd Lee PFaures
17h30-17h4ab La Chalp
17h50-48h410 La Chapelle
18h26-18h40 Le Pé&rier

18h45-18h00 Les Rambeaux

[ N

Commande le Jjeudl avant 412h

HORATIRE MIS A JOUR LE 24 OCTOBRE 2025
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Paing &8 la Faerine de Blé T80

*T,e Nature (rfarine de bls population T80
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e LLe Graline (1111 brun et toumesol)
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e Te Gourmand (raisin sec, flgue, amande grillée)
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e Te Pépite (pépits de chocolat, cacao, sucre)
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Pains speéeciaux

. 5 Engr*aln Cfarina de petit é&pesutre T80, levaln 4’ engrain TBO)
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e Le Seigle (rfarine de seigle T440, levain de blé T80)
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L] LLe Sarracsin (farine de sarrasin T4410, levain d’ enerain T80)
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Sablés

Nos sablés sont réalisés avec du beurre, des oceufs et de la

farine de blé t80 et du petit épsutre
e Pepites de chocolat (4100g)
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