
Taboulé

Haut de cuisse de poulet région du Goût

Epinards au lait de Quincieu

Gruyère de Savoie

Compote 

Alternatif : Oeufs durs

Radis & beurre

Coquille de poisson

Riz

Fromage Blanc

Mousse au chocolat

Alternatif : Mini quenelles sauce blanche

MENU ALTERNATIF de Ste Geneviève de RIVES

Salade Verte & Noix de Grenoble AOP

Flan de courgettes HVE

aux ravioles IGP de Romans

Yaourt nature de la Ferme Collet

Fraises de chez Luc Armanet

Concombre & vinaigrette

Sauté de Boeuf d'Isère Viandes

Crozets de Savoie à l'ail

Buchette

Gâteau de Savoie de l’Etape Gourmande

Alternatif : Croziflette végétale

Ce menu est susceptible d’être modifié en fonction des approvisionnements.
Les plats peuvent  contenir des allergènes (selon règlement CE 1169/2011 dit « INCO ») 
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