| MENUS DU 20 AU 26 JUIN 2022 J

GUILLAUD =

MENU ALTERNATIF

Cursing 0isint €1 D ALOURD ML "
Carottes rapées Le Pleln

Tomates farcies végétales V1
Riz
Yaourt a l'abricot de la Ferme Collet ?

Péche label HVE régionale

MENU FETE DE LA MUSIQUE @aﬁ ¢ . g

Salade Vénitienne —
friave)
Haut de cuisse de poulet région du gotit "\«; = ; | T
Haricots verts persillés b aa
Fortifier tes

OS!

Pasteque

Alternatif : Friand au fromage

MENU DE CHEZENEUVE
Melon
Taghatelles de Saint Jean
sauce bolognaise au boeuf de chez Carrel

_ Chantilly
Fraises de la vallée du Rhone

REPAS FROID « Féte de la St Jean »

Salade Suisse

Jambon blanc

Taboulé

Yaourt nature

Cake au chocolat de I’Etape Gourmande

Alternatit : Terrine de légumes -
Ce menu est susceptible d’étre 111()(1’1}"iﬂfimction des approvisionnements. /
Les plats peuvent contenir des allergéne‘& *(E ¢glement CE 1169/2011 dit « INCO »)
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