) Menus theme 100 %

du 3 au 7 juin 2024

GUILLAUD
w
Roti de porc de chez Carrel a |a diable e o *
Lundi Beignets de légumes
Faisselle de chez Collet o
Cerises label HVE de l'lsére M
Alternatif : Haricots blancs a la tomate 2 eh “
©
." speécial
Menu spécial Pﬁ]é@@ﬁ] e
Salade verte HVE de Jarcieu ° P //a
Mardi Paélla au poulet frangais g
Tomme de Yenne
Compote s
Alternatif : Paélla aux légumes e o o
HANGER MIEUX FoRme & AVTE S
Conseil 2 foi " ZO OM
Fisstiqte POlssoclaszecl‘:::sM %\INE’ o
. saumon,
maquereau, sardine, hareng. gar nOS
Mena ALTERNATIF partenaires
Salade de lentilles & petits pois éOCAUX
. au fromage de Rives
Jeudi

Carottes label HVE cuisinées a l'ail et au persil
Fraises label HVE de I'lsére Production du ,bo.in,

& créme chantilly patisseries calées

et cucreeg.

Samoussas de légumes

Filet de poisson label MSC a la créeme
Vendredi Ratatouille du Chef

Saint Marcellin IGP

Crépe au sucre
Alternatif : Pavé végétal

@ Cgtape Gourmande, M l g . ,

4 La-Cote-Saint-André danc (Teére.

En savoir plus... www.guillaud-traiteur.com



