B

GUILLAUD du 27 novembre au 3 décembre 2023

Lundi

Mardi

Jeudi

Vendredi

Cec menve cont validés par Myléne Reynaud notre diététicienne
et pevvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
Les plats peuvent contenir des allergenes (selon réglement CE 1169/2011 dit « INCO »)

v
Menus theme 100 ’

Taboulé

Saucisse du Nord Isére

Gratin de des Jardins de Champagne ¢

aux oeufs plein air d’Arthemonay. o

Bournette du Vercors . Meh“

Cake aux pépites de chocolat Gourmand
Alternatif : Feuilleté au fromage ® 0 GASPI

¢ Cect bon pour mon
[

Carottes rapées . territoire ef ma
Blanquette de colin MSC aux petits Iégumes kég;a” /

Purée de pommes de terre label HVE de la Biévre
Fromage blanc nature °

Creme vanille e o o o
Alternatif : Galettes de légumes

Les DEVINETTES de Guillette
Je mets mes dents entre tes
dents. Qui suis-je ?

on8yoIn0y 7 pa rtenaires

Menu ACTERNATIF CO C A UX

Salade Marocaine
Tarte butternut & comté AOP de Valentin Traiteur a Rives Fabricant de
Courgettes HVE de l'lsére sautées a la creme dail
Petit suisse aux fruits

Poire label HVE de Moras en Valloire dans la Drome

produits frais :
pizza, quiche,
tarte roule.

Menu 0 GASPI '
Salade verte label HVE de Jarcieu V=
Lasagnes ala / .
Bolognaise viande frangaise Z
Saint Marcellin IGP des fromagers de Ste Colombe Z .

Clémentine
Alternatif : Lasagnes de légumes

@ l/alentin Trai?‘eurxu

AE a RIVES dans [Teére.



