Salade de pommes de terre & haricots verts
Filet de poisson MSC meuniére
©8) en béchamel
Fromage blanc de chez Gérentes “3)
Miel de la plaine de la Biévre 2
Alternatif : Crépe au fromage

Jeudi

Salade Napoli
Cordon bleu viande frangaise
Ratatouille aux |égumes de notre région
Fourme d’Auvergne ¢

de Ville-sous-Anjou ©®
Alternatif : Falafels BIO de Sassenage

Carottes HVE ©® rapées
Couscous de légumes

& Semoule

Tomme de nos montagnes “3
Compote

Salade Verte

Tartiflette de Savoie

aux de Thodure ©®
Fromage blanc nature

Gateau de Savoie Gourmand ©®
Alternatif : Tartiflette végétale

/“ Ces menus sont validés par Myléne Reynaud notre diététicienne et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

Toutes nos viandes sont d'origine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes
majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux,
sulfites, lupin, mollusque.
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