Guittaup MENUS a 23 au 29 mars 2026

LUNDI

Céleri en rémoulade

Emincé de boeuf de chez carrel ¥ a la Strogonof
Ecrasé de 8y
Fromage blanc

Purée de pommes HVE de Bougé-Chambalud 2

Alternatif : Dahl de lentilles

MARDI

Betteraves

Cordon bleu viande frangaise

Petits pois au jus

Buchette

Ananas au sirop

Alternatif : Mini quenelles en sauce blanche

JEUDI

Salade verte
Haut de cuisse de poulet de chez Royal Bernard (%®
Gratin de d’Agnin 8

Yaourt a la myrtille de chez Collet 4?2
Cake aux noix de I’Etape Gourmande ©8)

Alternatif : Feuilleté au fromage

Houmous du Chef !
Lasagnes de légumes
Bournette du vercors (38
de la Coccinelle %8
Pain aux graines de I'Etape Gourmande ©®
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majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride
sulfureuy, sulfites, lupin, mollusque.




